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APROBADO POR EL CES MEDIANTE RESOLUCIÓN: RPC-SE-19-No.129-2020
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 Matemáticas Metodología de la
Investigación

NIVEL I NIVEL II

Marketing
Gastronómico

Contabilidad y
Control de Costos

NIVEL III NIVEL IV

Comunicación Oral
y Escrita

Informática

Sanidad
Alimentaria Nutrición y Dietética Técnicas de Servicio Cocina de Autor

Carnicería Cocina Nacional I

Práctica Culinaria Cocina InternacionalEstudio de
Alimentos

Panadería

Coctelería

Proyecto de Cocina

Fundamentos de
la Gastronomía Pastelería Creativa

Básica Profesional Integración
Curricular

Otros requisitos
para la Integración
Curricular

Pastelería

Cocina Nacional II

Otros requisitos
para la Integración
Curricular

Inglés IIInglés I Inglés IV

Trabajo de Integración
Curricular / Examen de
Carácter Complexivo

Prácticas
Estudiantiles

Vinculación con
la Sociedad

Inglés III

D
u

ra
c

ió
n

:

n
iv

e
le

s
4

D
ir

ig
id

o
 a

: 
B

a
c
h

ill
e
re

s 
e
n

 g
e
n

e
ra

l
C

ó
d

ig
o

 S
e
n

e
sc

y
t 

2
3

9
7



1er nivel se cancela 6 cuotas de $180.00.

2do nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.

3er nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.

4to nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.

Cancelar $80.00 (se cancela una sola vez).

Cancelar $90.00 (matriculación en cada nivel).

PERFIL PROFESIONAL

REQUISITOS PARA ADMISIÓN 4 NIVELES

INVERSIÓN
Admisión

HORARIOS

Horario ejecutivo:

Lunes a viernes:

Matrícula

Costo por nivel

CONVALIDACIÓN / REQUISITOS

PERFIL DE COMPETENCIAS

Inglés

Modalidad presencial

Matutino:  07h30 - 11h00

Inicio de clases: ____________

Nocturno:  18h30 - 22h00

Inicio de clases: ____________

Sábados de 08h00 - 18h00
y domingos de 08h00 a 14h00

Inicio de clases:_____________

El curso general de los niveles de inglés incluye material didáctico, (libro 

y usuario para el manejo de la plataforma de Buckingham English 

Center)

(Es un requisito de titulación tener aprobado el 
nivel A2 de idioma inglés del Marco Común 
Europeo de referencia para las Lenguas).

Niveles
Por cada nivel
Libro

Según en Art. 64 del RRA sólo podrá realizarse la convalidación hasta 

cinco años después de la aprobación de la asignatura, curso o su 

equivalente.

Para estudiantes de otras IES: Documentos 
académicos debidamente certificados por la IES 
de procedencia: Reglamento de Convalidación.

El Tecnólogo Superior en Gastronomía posee un 
sistema de competencias profesionales que le permiten 
desempeñarse en las áreas culinarias y de servicios 
demostrando capacidades para:

Este profesional podrá desempeñar sus funciones en 
diversos escenarios a nivel público y privado vinculado 
con el sector de la hostelería, con énfasis en restaurantes, 
cafeterías, panaderías, pastelerías, incluso, gestionar su 
propio negocio, Podrá desempeñarse en múltiples 
campos u ocupaciones profesionales como:

Elaborar distintos tipos de alimentos, tales como: 
comida fría y caliente, pastelería y panadería.

Realizar diferentes tipos de servicios de mesa, en 
restaurantes, salones, comedores y cafeterías.

Controlar el costo de los alimentos y materia prima en 
los procesos de producción, servicios de alimentos y 
bebidas.

Participar en el control y evaluación de la calidad del 
proceso y resultado obtenidos en la elaboración de los 
alimentos.

Aplicar programas y procesos de manejo higiénico de 
los alimentos.

Promover la preservación de la cultura e identidad 
gastronómica del Ecuador.

Chef de cocina.

Sous Chef.

Chef de partida.

Cocinero encargado.

Supervisor de manipulación e higiene de los alimentos.

Supervisor de bodega de alimentos.

Supervisor de catering empresarial.

Uniforme Institucional _______________

Carnet Estudiantil ___________________

Congreso Anual _____________________

1 copia de cédula de identidad a color. 
1 copia de papeleta de votación a color 
(actualizada).
1 copia del título de bachiller (legalizado por 
el Ministerio de educación). 
1 foto tamaño carnet (formales y tomadas 
en un estudio fotográfico).

*Se requiere documentación digital.


