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PERFIL PROFESIONAL

El

Tecnodlogo Superior en Gastronomia posee un

sistema de competencias profesionales que le permiten
desempenarse en las areas culinarias y de servicios
demostrando capacidades para:

Elaborar distintos tipos de alimentos, tales como:
comida fria y caliente, pasteleria y panaderia.

Realizar diferentes tipos de servicios de mesa, en
restaurantes, salones, comedores vy cafeterias.

Controlar el costo de los alimentos y materia prima en
los procesos de produccion, servicios de alimentos vy
bebidas.

Participar en el control y evaluacion de la calidad del
proceso vy resultado obtenidos en la elaboracion de los
alimentos.

Aplicar programas y procesos de manejo higiénico de
los alimentos.

Promover la preservacion de la cultura e identidad
gastrondmica del Ecuador.

PERFIL DE COMPETENCIAS

Este profesional podrd desempefar sus funciones en
diversos escenarios a nivel publico y privado vinculado
con el sector de la hosteleria, con énfasis en restaurantes,
cafeterias, panaderias, pastelerias, incluso, gestionar su
propio negocio, Podrd desempefarse en multiples
campos u ocupaciones profesionales como:

Chef de cocina.

Sous Chef.

Chef de partida.

Cocinero encargado.

Supervisor de manipulacion e higiene de los alimentos.

Supervisor de bodega de alimentos.

REQUISITOS PARA ADMISION

1 copia de cédula de identidad a color.

* 1 copia de papeleta de votaciéon a color
(actualizada).

* 1copia del titulo de bachiller (legalizado por
el Ministerio de educacion).

« 1 foto tamano carnet (formales y tomadas
en un estudio fotografico).

*Se requiere documentacion digital.

INVERSION
Admision
Cancelar $80.00 (se cancela una sola vez).

Matricula

Cancelar $90.00 (matriculacion en cada nivel).

Costo por nivel

ler nivel se cancela 6 cuotas de $180.00.

2do nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.
3er nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.
4to nivel se cancela 5 cuotas de $180.00.
Uniforme Institucional

Carnet Estudiantil

Congreso Anual

Inglés

(Es un requisito de titulacion tener aprobado el
nivel A2 de idioma inglés del Marco Comun
Europeo de referencia para las Lenguas).

El curso general de los niveles de inglés incluye material didactico, (libro

V usuario para el manejo de la plataforma de Buckingham English
Center)

Niveles
Por cada nivel
Libro

BUCKINGHAM
/

CONVALIDACION / REQUISITOS

Para estudiantes de otras IES: Documentos
académicos debidamente certificados por la IES
de procedencia: Reglamento de Convalidacion.

Segun en Art. 64 del RRA sélo podréa realizarse la convalidacion hasta

4 NIVELES

Modalidad presencial

HORARIOS

Lunes a viernes:

e Matutino: 07h30 - 11h00
Inicio de clases:

* Nocturno: 18h30 - 22h00
Inicio de clases:

Horario ejecutivo:

Sabados de O8h0OO - 18n00
y domingos de O8hOO a 14h00

Inicio de clases:

7 Ins.tituto Su.perior.
rb Universitario
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de Tecnologia

¢) CONTACTANOS

Matriz: Victor Manuel Rendén 236
y Pedro Carbo.

Facultad de las carreras de salud

Atarazana: Av. Pedro Menéndez
Gilbert y callejon 12.

Facultad de las carreras de transporte

Boyaca: Padre Solano 324 y Boyaca.

Facultad de las carreras administrativas

® Naval: Pasaje 5 NO y 2do Callejon 10 NO
(Ciudadela Naval Norte)

@)

PBX: (04) 5000175 EXT:1111-1411 info@bolivariano.edu.ec
Cel: 0968695213 - 0967701568 www.itb.edu.ec

e Supervisor de catering empresarial. cinco afios después de la aprobacién de la asignatura, curso o su

equivalente.




